A PARMA IL PLURIPREMIATO
RISTORANTE PARIZZI RINASCE
CON UN LOOK MINIMALISTZ
RICERCATO. PERCHE
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Entrambi riconoscono il valore dell'autenticita e della semplicita, I'uno
legato allimmutevole bellezza delle architetture, I'altro al sapore schiet-
to & appetitoso della buona cucina. Ed entrambi supportano 'approc-
cio alla materia con una profonda conoscenza delle tecniche di lavo-
razione per esprimerne al meglio le potenzialita.

Lo ta Andrea Meirana, nei numerosi progetti di interior design per bar,
ristoranti, appartamenti, locali di tendenza, e show room (tra cui spic-
ca il site management del celeberrimo NOBU di Robert De Niro a
Londra) e lo sottende, in ogni suo piatto, Marco Parizzi paladino di tut-
ti i meravigliosi profumi che la terra d'Emilia & in grado d'offrire.

Dalle parole ai fatti

“Gia in una prima fase progettuale avevo individuato la necessita di
impostare il nuovo Parizzi come un ambiente rilassante dove il fruitore
avesse tutto il tempo e la giusta atmosfera per potersi concentrare sul-

IL PERSONAGGIO

le creazioni culinarie di Marco Parizzi", esordisce I'architetto Meirana,
“La scelta di privilegiare materiali preziosi e naturali si & imposta pra-
ticamente da sola, ispirandosi alla filosofia del ristorante, imperniata
sull'utilizzo di ingredienti nobili e selezionati. Del resto, un locale con
cinquant'anni di tradizione non pud contemplare materiali che temong
la patina del tempo!” argomenta ancora Andrea Meirana. Eh gia, per-
ché il celebre ristorante Parizzi dal 1958 occupa le sale terrene di un
palazzo storico del Cinquecento affacciato sulla centrale via della
Repubblica, con un ingresso delimitato da archi, un corridoio centra-
le di passaggio e due laterali di sosta. La scelta di ripristinare I'asse
centrale di accesso anticipa la percezione interna degli spazi, mentre
limpiego di ampie superfici trasparenti suggerisce le atmosfere dele
sale senza pubblicizzarle. “Lo spirito che accompagna tutto l'intervento
& quello di sottolineare la naturalita dei materiali e le sensazioni che
Questi sanno comunicare, colori € luci quindi, non come tentativo di
espressione fine a se stesso ma come mezzo di dialogo con la strut-
tura compositiva e di caratterizzazione dello spazio, differenziato con
minime variazioni di altezza, luce, seduta, nell'ottica di una fidelizza-
zione del cliente”, spiega I'architetto genovese.

Marco Parizi

Accompagnato da un'infilata di luci lungoil profilo del mura
e da una scia laterale di ciottoli, si apre il corridoio centra-

Membro dei Giovani Ristoratori d'Europa dal 1998, autore di libri di cucina,
ospite fisso alla trasmissione televisiva “La prova del cuoco”, Marco Parizi
conduce dal 1994 il Ristorante Parizzi di Parma, anno in cui il padre Ugo
Parizzi ha passato le consegne del celebrato locale. La sua @ una cucina
legata ai prodotti del territorio, rispettosa della tradizione ma aperta al futuro
€ ricca di personalita. Verdure, funghi, pesce, tartufi, selvaggina le materie
prime con cui da vita a creazioni originali e cotture espresse, premiate da
oltre venticingue anni con una stella Michelin.

le del locale, ripensato come un filtro distributivo: nella sua
parte iniziale trova posto un ambiente dedicato all'acco-
glienza delle persone e alla reception, sul lato opposto o
spazio comune dell'antibagno, visibile direttamente dagli
altri ambiti del locale. Qui, un parallelepipedo in pietra di
Matraia, scavato in blocco, si trasforma in fonte d'acquae
asseconda il rito dell'abluzione prima di sedersi ai tavoli o
di addentrarsi nei servizi igienici.

Sempre ai lati del corridoio centrale si aprono due sale



Lungo il corridoio di
accesso si distribui-
scono delle salette
private delimitate da
vetri scorrevoli bianco
latte. Originale la
soluzione delle sedu-
te che permette di
configurare gli spazi a
seconda degli ospiti e
delle esigenze.

Private small rooms
surrounded

by milk-white sliding
glass doors are
arranged along

the access corridor.

The original seats
are used to arrange
the space according
to different types

of guests and needs.

riservate, racchiuse da scorrevoli in vetro bianco latte.
Sono pe Deruna tele : prive
dali e adotta
gnato ad hoc

y O per pranzi
, oltre alle normali sedute per i tavoli, un sistema dise-
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tate e della funzione d'utilizzo. Si compone di panche in legno di teak,
e visivamente staccate dalla muratura ret
ione continua, corredate di s

suto tecnico. La sala principale ris

ti differenziati tra loro ma unitari nello

dei vari tavoli non fa perdere di viste

Fra tutti, spiccano quelliin nicc

te di fondo, dietro cui prende vita ur

Parizzi Fornitori -
Committente Marco Parizzi Arredi
Progetto, Direzione lavori (imbotti, tavoli, sedie)  Costa Group -
¢ Interior design Andrea Meirana Architetto Cassina
Impiantistica Tecnoaria, Corredo tavola Bellomo

Ursomanno impianti Porcellane Rosenthal
General contractor arredi, Cristalli Zafferano
porte, infissi e bagni Costa Group Argenteria Broggi
Elementi strutturali Impresa Andrea Cantoni Tv e sistemi

Delti di gestione e controllo  Ursomannio Impianti

Costa Group

Altri elementi di particolare interesse progettuale:

lluminazione Kreon elemento centrale con

Davide Groppi movimento integrato  Costa Group

iGuzzini illuminazione




